I1 consiglio dello Chef Gaetano
Die Empfehlung vom Chef Gaetano

Antipasti

Sardelle marinate su rucola
Marinierte Sardelle auf Rucolasalat 17

Parma & melone
Parmaschinken & Honigmelone 20

Paste
(als Vorspeise servieren wir Thnen auch halbe Portionen -20%)

Paccheri freschi con crema di melone & filetto d’orata grigliata
Hausgemachte Ringformige Nudeln mit einer feinen Honigmelonencremée & kross gebratenem Goldbrassenfilet 26

Linguine fresche con crema di cime di rapa & guanciale croccante
Hausgemachte diinne Bandnundeln an einer feinen Rapsbliitencremée & kross gebratenem Guanciale 20

Tagliolini freschi trafilati al bronzo al tartufo nero stagionale
Hausgemachte diinne Bandnudeln durch Bronze gezogen mit frischer schwarzer
Triiffel an einer feinen getriiffelten ButtersoBe 30

Carne

Filetto di maiale bavarese grigliato, su letto di cacio&pepe & crudo
Filet vom bayerischem Schwein vom Grill, serviert auf einer feinen Kise, PfeffersoSecremée & Parmaschinken 28

Pesci

Filetti di branzino alla griglia
Frischer Seewolffilet vom Grill 29

Trancio di tonno in crosta di sesamo bianco&nero su crema di limone & insalatina di finocchi
Trancé vom roten Tunfisch mit einer schwarzen-, & weien Sesamkruste kurz gegrillt, serviert auf einer feinen
Zitronencremée & Fenchelsalat 32

Rombo alla griglia
Babysteinbutt vom Grill mit frischen Krautern 34

Dolci

Cannolo siciliano ripieno di ricotta di pecora & granella di pistacchio
Frittierte Teigrolle gefiillt mit Schafskise & Pistazienkernen 10

Dolce misto
Gemischte Nachspeise 13

Osteria Moderna
Cori & Amuri
Gaetano Nardello



